g BUSINESS LUNCH

-Tagesgericht-
Mit kleinem Salat, Wasser und
Espresso

\_ 14,90

~

J

KURBISCREME SUPPE

Kernél

CAESAR SALAT

Kapern | Salatherzen | Geréstetes Brot | Parmesan

MIT MAISHAHNCHENBRUST
MIT GARNELE

SOLLER SMASH BURGER

Beef Smash Patty | Cheddar Kése | Speck | Pickels

Karamellisiserte Zwiebel | Burguer Sauce

Potato Bun | Pommes

SCHNITZEL ,WIENER ART*
VOM BIO SCHWEIN

Kartoffel Résti | Preiselbeeren

HAUSGEMACHTE RAVIOLI

Ricotta-Tomaten Fiillung | Lauchschaum

Pinienkerne | Pilze | Haselnuss

HAUSGEMACHTE RAVIOLI
MIT GEBRATENEN GARNELEN

Ricotta-Tomaten Fiillung | Bouillabaisse Sof3e

Pinienkerne

COLD TEMPTATION

3erlei Eiscreme | Geréstete Mandeln

IT’S SNICKERS BUT DIFFERENT

Belgische Schokolade | Dulce de Leche | Haselnuss

Marille | Banane

KASEAUSWAHL MIT FEIGENSENF

RESTAURANT & BAR
MONTAG - FREITAG

(o RESTALIRANT 11:30- 14:30 UHR & 17:30 - 22:30 UHR
EICVOGEL SAMSTAGS, SONNTAGS & FEIERTAGEN
GESCHLOSSEN
KUCHE BIS 22:00 UHR

Voupreise

8

16
20

GEBEIZTE GELBSCHWANZ MAKRELE 15

Saverrahmmouse | Kiirbissud | Lauch| Frisee

ROASTBEEF VOM REHRUCKEN 15
SiBBkartoffeln | Griinkohl | Feldsalat | Preiselbeeren

BEEF TARTARE 16
Spitzkohl | Eigelb Creme | Schwarzer Knoblauch

Gerostetes Brot

18

19

19

25

WOLFBARSCH FILET 27

Kiirbis-Gewiirzpiree | Eingelegte Buchenpilze

Fermentierter Lauch Schaum

SEETEUFEL FILET 27

Kartoffel Espuma | Kimmelkraut

Rauch-Paprika Sof3e

ROSA GEBRATENE ENTENBRUST 28
Flower Sprouts | Selleriepiiree | Orangen Jus
GESCHMORTE BACKE 28

VOM IBERICO SCHWEIN

Baby Karotten | Kartoffelpiree | Haselnuss Jus

Vesseds

6

13

MARZIPAN-NOUGAT-BIRNE 9

Birnen Ragout | Bergamotte-Birnen Sorbet

Marzipan Mousse | Nougatcreme

KURBIS-KASEKUCHEN 7

Spekulatius-Karamellsauce

"Liebe Gaste, Informationen ber Zutaten, die Allergien oder Unvertraglichkeiten auslésen kénnen, erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren Mitarbeitern"



- BUSINESS LUNCH A

-Dish of the Day-
With small Salad, Water and

Espresso

\_ 14,90 )

PUMPKIN CREAM SOUP
Seed Oil

CAESAR SALAD

Capers | Salad Hearts | Roasted Bread | Parmesan
WITH CORN-FED CHICKEN BREAST
WITH SHRIMPS

SOLLER SMASH BURGER
Beef Smash Patty | Cheddar Cheese | Bacon
Pickels | Caramelized Onion | Burger Sauce

Potato Bun | Fries

BIO PORK SCHNITZEL “VIENNESE STYLE”

Potato Résti | Cranberries

HOMEMADE RAVIOLI

Ricotta-Tomato Filling | Leek Foam

Pinenuts | Mushrooms | Hazelnut

HOMEMADE RAVIOLI
WITH FRIED SHRIMPS

Ricotta-Tomato Filling | Bovuillabaisse Sauce

Pinenuts

COLD TEMPTATION
3-Type Ice Cream | Roasted Almonds

IT’S SNICKERS BUT DIFFERENT
Belgian Chocolate | Dulce de Leche

Peanuts | Apricot | Banana

CHEESE SELECTION WITH FIG MUSTARD

RESTAURANT & BAR
MONDAY - FRIDAY

S ARESTALURANT 11:30 AM- 14:30 PM & 17:30 PM - 22:30 PM
EICVOGEL SATURDAYS, SUNDAYS & FESTIVES
CLOSED
KITCHEN UNTIL 22:00 PM
Stwitens
8 CURED YELLOWTAIL MACKEREL 15
Sourcream-Mousse | Pumpkinbroth | Leek | Frisee
8
ROAST SADDLE OF VENISON 15
16 Sweet Potato | Kale | Lamb’s Lettuce | Cranberries
20 BEEF TARTAR 16
Sweetheart Cabbage | Egg Yolk Cream
Black Garlic | Roasted Bread
Maire Counsey
18
SEA BASS FILLET 27
Pumpkin-Spice Purée | Pickled Beech Mushrooms
Fermented Leek Foam
19
MONKFISH FILLET 27
Potato Espuma | Caraway
19 Smoked Paprika Sauce
MEDIUM ROASTED DUCK BREAST 28
Flower Sprouts | Celery Puree | Orange Jus
25
BRAISED IBERICO PORK CHEEKS 28
Baby Carrots | Mashed Potatoes | Hazelnut Jus

Sweely

13

MARZIPAN-NOUGAT-PEAR 9

Pear Ragout | Bergamot-Pear Sorbet

Marzipan Mousse | Nougat Cream

PUMPKIN-CHEESECAKE 7

Speculoss- Caramelsauce

"Dear guests, information about ingredients that may cause allergies or intolerances is available upon request from our staff."



