RESTAURANT & BAR
MONTAG - FREITAG

S ARESTAURANT 17:00- 22:30 UHR
EICVOGEL SAMSTAGS, SONNTAGS & FEIERTAGEN
GESCHLOSSEN
KUCHE BIS 22:00 UHR

Vouspreise

SPARGELCREME SUPPE 8 KLEINER GEMISCHTER SALAT 5
Spargelspitzen | Nussbutter Kernmix | Hausdressing
GRUNER & WEISSER SPARGELSALAT 12

Wildkréuter | Zitronenvinaigrette | Gepuffter Amaranth

4 )

FRISCHER SPARGEL (200g) 18
Petersilienkartoffeln | Sauce Hollandaise oder Brauner Butter

Wahlweise mit:

« SCHNITZEL ,,WIENER ART” VOM SCHWEIN 25
« SAIBLINGSFILET ,,BIRNBAUM ZUCHTEREI” 32
- J
MISO SHORT RIB 28 CAESAR SALAT 10
Kartoffelpirée | Wilder Brokkoli | Jus Kapern | Salatherzen | Geréstetes Brot | Parmesan
Réstzwiebeln | Pommes | Jus MIT GARNELE 20
R 17 | SOLLER SMASH BURGER 18
Griiner Spargel | Bérlauch | Tomate Beef Smash Patty | Cheddar Kdse | Speck
Pinienkerne | Parmesan Pickels | Karamellisierte Zwiebel | Burger Sauce
Potato Bun | Pommes

Vesserds

COLD TEMPTATION 6. | KASE VARIATION 13
3ierlei vom Eis | Mandelcrumble Feigensenf | Friichtebrot

TIRAMISU ESPUMA ?

Mandelkiichlein | Kaffee | Kakao

"Liebe Géste, Informationen ber Zutaten, die Allergien oder Unvertraglichkeiten auslésen kénnen, erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren Mitarbeitern "
Anderungen vorbehalten



RESTAURANT & BAR
MONDAY - FRIDAY

S ARESTAURANT 5:00 PM- 10:30 PM
EICVOGEL SATURDAYS, SUNDAYS & FESTIVES
CLOSED
KITCHEN UNTIL 22:00 PM
Stonteny
ASPARAGUS CREAM SOUP 8 SMALL MIXED SALAD
Asparagus Tips | Brown Butter Seed Mix| House Dressing
GREEN & WHITE ASPARAGUS SALAD 12
Wild Herbs | Lemon Vinaigrette | Puffed Amaranth
Mo Cownges
4 )
FRESH ASPARAGUS (200g) 18
Parsley Potatoes| Hollandaise Sauce or Brown Butter
Optional with:
« WIENER STYLE PORK SCHNITZEL 25
o FILLET OF ARCTIC CHAR ,,FROM BIRNBAUM FISHFARM” 32
. J
MISO SHORT RIB 28 CAESAR SALAD
Mashed Potatoes | Wild Broccoli | Jus Capers | Salad Hearts | Roasted Bread | Parmesan
I e e . 2 WITH CORN-FED CHICKEN BREAST
Crispy Onions | Pommes | Jus WITH SHRIMPS
FEFAIGEWE 17 | SOLLER SMASH BURGER
Green Asparagus | Wild Garlic | Tomato Beef Smash Patty | Cheddar Cheese | Bacon
Pinenuts | Parmesan Pickels | Caramelized Onion | Burger Sauce
Potato Bun | French Fries

Vesserds

COLD TEMPTATION 6
3-Types of Ice Cream | Almond Crumble

TIRAMISU ESPUMA 9
Almond Cake | Coffee | Cocoa

CHEESE SELECTION
Fig Mustard | Fruit Bread

"Dear guests, information about ingredients that may cause allergies or intolerances is available upon request from our staff."
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