
Be
i F

ra
ge

n 
zu

 A
lle

rg
en

en
 &

 Z
us

at
zs

to
ffe

n,
 w

en
de

n 
Si

e 
sic

h 
an

 u
ns

er
 S

er
vi

ce
-Te

am
.  A

lle
 P

re
ise

 in
 €

 u
nd

 in
kl

. d
er

 g
es

et
zl

ic
he

n 
M

w
St

.

HAUPTGANGHAUPTGANG

HASELNUSS-MOUSSE
Blaubeer-Sorbet | Lavendel

Getreide
8,90

DESSERTDESSERT

VORSPEISEVORSPEISE

GEMISCHTER SALAT
Karotte | Gurke | Kartoffel

Tomaten | Blattsalat
6,50

ORANGEN-KOKOSALAT
Salatherzen | Cashewnüsse

Orangenfilets | Joghurt-Dressing
Kokos Flocken
VORSPEISE 6,50

HAUPTGANG 12,90

TOPINAMBUR 
SCHAUM-SUPPE
Knusper Stangerl

7,90

ROTE BEETE SALAT
Kürbiskernöl | Feta | Balsamico

Geröstete Kerne 
8,90

ROASTBEEF
Ponzu | Sesam | Grapefruit

Wildkräuter
13,70

GEBRATENE GARNELEN
Safran Mayo | Kräuter Sud 
Knoblauch | Geröstetes Brot

VORSPEISE 16,80
HAUPTGANG 22,80

CONFIERTER SAIBLING
Tomaten Salsa | Rauchmandel

Basilikum
13,70

GEBRATENES HÜHNCHEN
4,80

KNOBLAUCH GARNELEN 
6,50

CHILI-ZITRONEN
FETTUCCINE

Getrocknete Tomaten |
Crispy Chiliöl

Pinienkerne | Rucola
16,90

MISO SHORT RIP VOM RIND
Gebratener Kohlrabi

Kartoffelpüree | Preiselbeerejus
32,80

BACKHÄNDEL MIT
KÜRBISKERNPANIER
Kartoffel-Gurkensalat

20,80

“ÖSTERREICHISCHES”
KALBSFLEISCH-PFLANZERL

Cremige Erbsen
Kartoffelpüree | Kalbsjus

23,80

WALLER FILET
Sellerie Püree | Rotkohl

Ingwerschaum
28,70

POLTINGER LAMM
–ROSA GEBRATEN–

Polenta | Spinat
Schmor Tomaten | Vadouvanjus

34,80

RAFFAELLO MOUSSE
Beeren | Mandeln

6,80

SPECK MADELEINES
Birnen Ragout | Sauerrahmeis

Bohnenkrautöl
8,90

BROT & BUTTER
Gesalzene Butter | Olivenöl

4,50



MAIN COURSESMAIN COURSES

HAZELNUT MOUSSE
Blueberry Sorbet | Lavender

Cereals
8,90

SWEETSSWEETS

STARTERSSTARTERS

MIXED SALAD
Carrot | Cucumber | Potato 

Tomato | Lettuce
6,50

ORANGE-COCONUT-SALAD
Salad Hearts | Cashew Nuts 

Orange Fillets | Joghurt-Dressing
Coconut Flakes

STARTER 6,50
MAIN COURSE 12,90

TOPINAMBUR FOAM SOUP
Crunchy Sticks

7,90

BEETROOT SALAD
Pumpkin Seeds Oil | Feta

Balsamico | Roasted Seeds
8,90

ROASTBEEF
Ponzu | Sesame | Grapefruit

Wild Herbs
13,70

FRIED SHRIMPS
Safran Mayo | Herbs 
Garlic | Toasted Bread

STARTER 16,80
MAIN COURSE 22,80

CONFIT ARTIC CHAR
Tomato Salsa | Smoked Almonds

Basil
13,70

FRIED CHICKEN
4,80

GARLIC SHRIMPS 
6,50

CHILI-LEMON FETTUCCINE
Dried Tomatoes

Crispy Chili Oil | Pinenuts
Rocket
16,90

MISO BEEF SHORT RIB
Fried Kohlrabi | Mashed Potatoes

Cranberry Jus
32,80

BAKED CHICKEN BREADED WITH
PUMPKIN SEED

Potato-Cucumber Salad
20,80

‘AUSTRIAN’
VEAL ‘PFLANZERL’

Creamy Peas | Mashed Potatoes
Veal Jus 

23,80

WALLER FILLET
Celery Puree | Red Cabbage

Ginger Foam
28,70

POLTINGER LAMM
–FRIED MEDIUM RARE–

Polenta | Spinach
Braised Tomatoes | Vadouvan Jus

34,80

RAFFAELLO MOUSSE
Berries | Almonds

6,80

BACON MADELEINES
Pear Ragout | Sour Cream

Bean Herb Oil
8,90

BREAD & BUTTER
Salted Butter | Olive Oil

4,50
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